Menu Self
Du lundi 23 mars 2026 au vendredi 27 mars 2026

Lundi 23/03 Mardi 24/03 Mercredi 25/03 Jeudi 26/03 Vendredi 27/03

Salade savoyarde Mousse de canard Haricots verts aux Concombre mimosa Pizza au jambon
1 14 7 4 13 2 {37§l0§s s 4 213 14 6 7 8 9
Asperges vinaigrette Rillettes Salade de hareng Endives fermiéres Salade parisienne
13 9§ 13 1 14 7 ¢ 4 g 5 14 7 13 2 1 3 14 6 7 4§
Filet de poulet a Fish en chips Chipolatas Croustillant cheddar Sauté de porc a
i I'ancienne 17 8 45 17 4 13 2 hamRanasqy
Macaroni bio Frites Pomme de terre Poélée ratatouille Carottes jeunes au
17 9 4 12 13 hgricot tomate B 13 beufreetpersil
Cantal Creme dessert bio Vache qui rit Camembert Emmental bio
7 7 12 7 7 7
Yaourt sucré bio Fruits de saison Fruits de saison Poisson chocolat Fruits de saison
7 1
2 © © ©
Pain Pain Pain Pain Pain
1 1 1 1 1

Fruits de saison

Barre de chocolat
1 14 7
Céréales contenant du gluten 14 Fruits a coque 7 Lait et produits a base de lait 4 Oeufs et produits a base d'oeufs
9 its 3 12 & Mollusques et produits a base de
Anhydride sulfureux et sulfites Moutarde et produits a base de Soja et produits a base de soja q P
moutarde mollusques

Poissons et produits a base de Graines de sésame et produits a
p, 2 Céleri et produits a base de céleri 6 . p,
poissons base de graines de sésame

Fait maison ﬁ Volaille Francaise W Produit local AB Agriculture Biologique (AB)
‘m‘l W AGRICULTURE

N BIOLOGIQUE

C;'astace’s et produits a base de crustacés

100% légumes frais



